Cozinha mineira ganha destaque em ranking
internacional e consolida Minas como
destino gastronomico global

Avaliagoes elevadas na plataforma TasteAtlas reforcam reconhecimento de pratos tipicos e
produtores do estado no cendrio mundial.

Minas Gerais voltou a ganhar projecao internacional com o desempenho de sua culinaria em
rankings divulgados pela plataforma especializada TasteAtlas. Produtos, pratos tipicos e produtores
mineiros receberam avaliacOes expressivas, evidenciando a forca e a relevancia da gastronomia do
estado no cendrio global.

Diversos icones da culindria mineira aparecem com notas superiores a 4 — em uma escala que vai
até 5 — atribuidas por usuéarios de diferentes paises. Entre os destaques estao o pao de queijo (4,4),
0 queijo Minas (4,2), a jabuticaba (4,3), o feijao tropeiro (4,3) e o queijo Canastra (4,4), reforgando a
popularidade e a aceitacao internacional desses sabores tradicionais.

No segmento de produtos artesanais e produtores de exceléncia, os resultados sdo ainda mais
expressivos. Queijarias e marcas mineiras alcangaram pontuagoes proximas da maxima, como Roga
da Cidade (5), Serra das Antas (4,9) e Laticinios Paiolzinho (4,9). Também se destacam empresas
como Odle Chocolates, Kochen Azeites Saborizados e Azeite de Oliva Orfeu, todas com nota 4,9.

O reconhecimento ndo ¢ isolado. Na edicao do TasteAtlas Awards 2023/2024, a culinaria mineira
foi apontada como a melhor culinéria regional do Brasil e figurou entre as 30 melhores do mundo,
com nota 4,36. Ja na atualizacdo mais recente dos rankings, Minas Gerais permanece entre os cem
principais destinos gastronomicos regionais do planeta.

Para o governo estadual, os resultados refletem a forca de uma tradicao culindria profundamente
ligada a identidade cultural mineira. Segundo o governador Mateus Simdes, as avaliagdes
demonstram o reconhecimento internacional de uma heranca construida ao longo de geragoes.

Ele destaca que a gastronomia mineira vai além dos sabores, reunindo elementos como histoéria,
criatividade e hospitalidade. Produtos como queijos artesanais, doces, cafés e pratos tipicos
carregam uma identidade coletiva e representam um patrimonio cultural consolidado.

Na mesma linha, o secretario de Estado de Cultura e Turismo, Leonidas Oliveira, avalia que as
pontuacoes conferem visibilidade internacional a uma exceléncia ja reconhecida internamente. Para
ele, os resultados traduzem, em linguagem global, a riqueza cultural e gastronomica de Minas
Gerais.

O secretario também ressalta que o reconhecimento é fruto da combinacdo entre territdrio, saber



tradicional e sofisticacao cultural. Segundo ele, a culindria mineira representa uma “civilizagao
alimentar viva”, construida por geragoes de produtores, cozinheiros, agricultores e familias que
transformaram o alimento em patrimonio.

Com esse desempenho, Minas Gerais reafirma sua posicao como um dos principais polos
gastronomicos do mundo, ampliando sua visibilidade internacional e fortalecendo o turismo
associado a cultura alimentar do estado.
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